
 

IN UNSERER KÜCHE ARBEITEN WIR MIT VIELEN FRISCHEN PRODUKTEN, DARUNTER AUCH NÜSSE UND MEHL. 
GERNE BEREITEN WIR IHNEN GERICHTE OHNE DIESE ZUTATEN ZU, KÖNNEN JEDOCH LEIDER NICHT

GEWÄHRLEISTEN, DASS DIESE 100 % FREI VON SPUREN DIESER LEBENSMITTEL SIND.
ALLE AUFGEFÜHRTEN PREISE SIND IN € UND BEINHALTEN DIE GESETZLICHE MEHRWERTSTEUER.

KALTES VORNEWEG

Brotzeit vom Brett  
Gaues Brot | Mammut Oliven | Bergkäse-Variation | Serrano 

Wildschinken | aufgeschlagene Butter - € 18,00 

Gebackene Garnelen | pikanter Glasnudelsalat - € 16,00

Rinder - Carpaccio | Rucola | Parmesan - € 16,00

Soup of the Week - € 8,00 

Deli´s Cesar Salat | Kirschtomaten | Parmesan  -  € 16,00
wahlweise mit Huhn oder Süßwassergarnelen + € 6,00

HAUPTDARSTELLER

Gemüsecurry Aloo Matar | Beluga-Linsen | Jasminreis - € 16,00

Frischer Seeteufel (200g) auf der Haut gebraten 
Grillbohnen | Kartoffel - Oliven - Stampf | Safran - Sauce - € 34,00

Wirsingroulade | Couscous | cremige Pilze - € 18,00

Entrecôte von der Färse (300g) | Café de Paris Butter | krosse Fritten - € 38,00

Yellowfine Thunfischsteak (200g) | schwarzes Risotto | Mango-Chutney - € 32,00

Insel Burger (200g) Deutsches Beef 
Tripple B Burger Sauce | Irischer Cheddar |  Zwiebel  | Bacon 

 Grünzeug | Pommes Frites - € 18,00

SÜSSER ABGANG

Lava Cake | Beerencoullis | cremiges Vanilleeis - € 8,00

Sorbet des Tages | auf Wunsch mit Prosecco gefüllt - € 6,00


